SN restaurant lubin

'‘Dalmatien zu Gast auf Ihrem Tisch' - das ist das Ergebnis einer Kuche mif besonderer
Leidenschaft.

Dalmatinische Gerichre sind ein fixer Bestandteil der kroatischen |dentitat sowie der kroafischen
gasfronomischen Tradifion und Kulfur.

Duff und Geschmack der dalmafinischen Kuche bersuschen durch ihre besondere
Cewurzvielfalf, gepaart mif excellenten Weinsorten von den sonnigen mediterranen Hogeln.

All das konnen Sie im "Restaurant LUBIN' efleben, in einem hellen und freundlichen Ambiente.

Damif wir Sie auf hochstem Niveau verwohnen konnen, werden wir dreimal wochenfich mif
fischen Fischen und Muscheln aus der Region belieferf, die wir dennoch zu moderaten
Preisen anbiefen konnen.

Unfer der Leitung von Miroslav Marki bereitef der KUchenchef Ivan Grubisi Gerichie aus ganz
Dalmafien zu, wie zB. bekannfe Fischzubereitung vom Grill, gekochr (Bldw), oder in der
Salzkruste bzw. in der Alufolie mil verschiedenen GemuUsen, weiters mehrere Muscheln- und
Scampigerichte 'alla Buzzara', darunter die unseren Stlammgasten bestens bekannte Buzzare
‘Lubin’. Selbstverstandlich biefen wir Ihnen such eine Vielfall an Feisch- und Pastagerichten,
Beilagen und Desserts.
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http://www.lubin.at/?page=speisekarte

Vorspeisen
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g ey Vorspeisen

Warme Vorspeisen

Buzoro \\\"LUBIN\\\" 1580
GCavuni 690
(friffierte Arenfische)

GCemischife Muscheln \\\"BUZARA\\\' 1090
Cemischte Varspeisenplafte \\\"TRAMUNTANAN\\" fUr 2 Personen 1 4380
Jakobsmuscheln | 1.80
(mif Nudeln und Truffel)

Knoblauchbrof | 50
Lauwarmer Calemarisalof 890
(mif Fenchel)

Miesmuscheln \\\'"BUZARAN\\" 830
Okfopus 890
(auf Rucola)

Okfopus \\\'"Brudefo\\\" 890
(mif Polenfa)

Risoffo 890
(mif Meeresfruchten)

Sardellen geqrillf 690
Sardellen friftiert 6390
Schwarzes Risofto 990
Shrimpscocktall /80
Spaghelti \\\'Aglio Olio\\\" 590
Spaghelti 890
(mif Sardellen und Kaperm)

Spaghefti 990
(mif Vongole)

Spaghetti 9390
(mif Meeresfruchten)

Spaghefti 990
(mif Tinfenfisch in Champagnersauce)

Toglistelle | 180
(mif Sceampi)

Tomaftensuppe 2.80
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Weine aus Osterreich
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WeiBweine aus Osterreich
Chardonnay Morillon
(Steirische Klassik, Neumeister Stradeu | 2,5% vol)
Gelber Muskateller
(Tscheppe, Poossnitzberg | 1% vol)
Gruner Vellliner
(Buchegger 1 2,5% vol)
Cruner Vellliner \\\"SMARAGDO\\\"
(Kellerberg, Domane Wachau, Durnstein | 4% vol)
Riesling Urgestein
(Schloss Gobelsburg |2,5% vol)
Riesling Federspiel
Uochinger Berg | 2,5% vol)
Savignon Blanc
(Strassertal, Topf, Sfrass (Kampfal) |1,5% vol)

Weine aus Osterreich

0,75l

0.75

0,75l

Q,/5l

0,75l
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TR Fischspezialitaten
S
Frische Fische aus der Vitiine

Drachenkopf, Seezunge, Angler (Seefeufel), St Pefersfisch | dag 055
Hummer | deg (080
(Nnur nach Vorbestellung)
Salzkruste | deg (060
Scampi (Lengustinen) | dog 055
Wolfsbarsch (Branzino), Coldbrasse (Orade), Zahnbrasse, Knurrhahn, Steinbutt | dog (049

Beilagen auf Wunsch

Frische Fische bereiten wir fUr Sie geqrilll, gekocht oder in der Folie zu..
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Weine aus Kroalien
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Weine aus Kroalien
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Fischgerichte

Angler geqrillf

(mif Karfoffelspinat)

Angler \\\"BRUDET\\\"

(mif Polenta)

Angler auf schwarzem Risolto
Calamari vom Rosf

(mif Karfoffel-Blaftspinal)
Colemari gebacken

(miF Sauce Tartar)

Calamari gefullr

(mif Karfoffel-Blaftspinal)
Fisch \\\"BRUDET\\\'

(mif Polenfa)

Fischteller fur eine Person
(mif Karfoffel-Blaftspinal)
Fischplatte \\\"LUBIN\\\" fUr 2 Personen
(Beilagen auf Wunsch)
Fischplatte \\\'"Chef des Hauses\\\" fur 4 Personen
Lachs pochiert

(mif Pefersilkartoffeln)

Lachs geqrillf

(mif Bratkarfoffeln)
Riesengarmelen

(mif Shrimpsreis)
Riesengarnelen auf Ananas
(mif Safranreis)

Scompi geqrillf

Scampi \\\'BUZARAN\\'
(mif Polenfa)

St Petersfisch geqrillr

(mif Kartoffel-Blaftspinal)

St Pefersfisch gebacken

(mif Pefersilkartoffeln)
Zandeffiler geqrillf

(mif Karfoffel-Blaftspinal)

Fischspezialitalen

1880
1980

1990
980

1080
1 3.90
| dog 055
1 8.90
3380

99.00
1 290

1 290
1980
1990

1990
1990

1 290
| 390

1 290
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Fleischgerichte
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Fleischgerichte

HainburgerstraBe 48, 1030 Wien / Reservierungen 713 36 83 /Mo -5So | 1:00- 1500 & 17:30 - 24:.00
Seire 12/21




Sekl und Champangner
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Gelranke
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Salalte und Beilagen
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Kase und Desserts
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Bouteillen Weine - offen
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Offene Weine
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Gelranke
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i "; il Getranke

sy
Alkoholfreie Getrdanke

Almdudler 0,20l | S0
Apfelsaft 0,20 | S0
Bifter Lemon 020 230
Coco Cola light 0,20 | 90
Coco Cola 0,20l | S0
Fanta 0,20 | S0
Frischgepresster Orangensaft | /8l | 50
Himbeerwasser 0251 080
Mineralwasser 0,25l | S0
Mineralwasser ohne Kohlensaure 0,25l | S0
Mineralwasser mif Zifrone 0251 240
Mineralwasser 0,751 400
Mineralwasser ohne Kohlensaure 0,751 400
Orangensaff 0,20l | S0
Pago 020 250
Johannisbeere, Marille, Erdbeere)
Sodawasser 0,25l .00
Soda-Zifrone 0,25l .50
Soda-Himbeer 050 220
Tonic Water 020 230
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Warme Gelrdanke
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